
Ontdek Conscious Hotel Amsterdam 
Westerpark, gehuisvest in een uniek, 
monumentaal gebouw dat ooit dienst 
deed als het kantoor van de 
Westergasfabriek. Nu schittert het als 
eco-hotel met 89 kamers, omringd door 
het groen van het Westerpark. 

Zien we je binnenkort?
events@conscioushotels.com

https://conscioushotels.com/nl/stay/westerpark

WELKOM

Conscious Hotel Westerpark B.V.
Bezoekadres:
Haarlemmerweg 8, 1014 BE Amsterdam

Factuuradres:
Postbus 56776, 1040 AT Amsterdam



Welkom bij Bar Kantoor, een 
restaurant gelegen in het hart van 
het Westerpark in Amsterdam. Bij 
Bar Kantoor verwelkomen we je met 
open armen; ongeacht het tijdstip 
van de dag.

Of je nu een zakelijke bijeenkomst, 
een productpresentatie, intiem diner, 
knalfeest of een bruiloft wilt plannen; 
ons team staat voor je klaar en helpt 
graag bij het organiseren van een 
onvergetelijk evenement.

Conscious Bos
Door bij ons te boeken draag jij een 
groen steentje bij aan het Conscious 
Bos en doe je automatisch iets terug 
voor onze planeet. Voor de omvang 
van jouw boeking doneren wij aan 
de Conscious stichting waarmee we 
het bos gaan realiseren. 

Lees hier meer: 
https://www.conscioushotels.com
/conscious-forest/

de Conscious stichting waarmee we 

https://www.conscioushotels.com



RUIMTE
The Library biedt meer dan alleen 
boekenplanken. Het is een mooie 
privé-eetkamer met een gezellige 
sfeer.

CHARACTERISTICS
The Library bevindt zich in Bar 
Kantoor in het groene Westerpark, 
wat betekent dat je tijdens je 
meeting of diner kunt genieten van 
een prachtig uitzicht op het park.

CAPACITEIT (max)

Ruimte   16m²
Boardroom  12 personen
Lunch/Diner  12 personen

PRIJZEN VANAF (excl. 21% BTW)

4 uur    225,-
8 uur   450,-
12 uur   675,-

Inclusief basis presentatietechniek en flipover]

THE LIBRARY



COFFEE MEETING PAKKET:
Per persoon 22.50

Onbeperkt barista koffie & thee
Water - kraan/bruis
Bananenbrood of gemengde 
bittergarnituur

COMPLETE DAG PAKKET:
Per persoon 42.50

Onbeperkt barista koffie & thee
Water - kraan/bruis
Bananenbrood in de ochtend
Om te delen: 2 sandwiches, soep en 
salade per persoon 
Gemengd bittergarnituur in de 
middag

EXTRA’S - VOEG DIT TOE AAN JE 
PAKKET
Smoothie   7.50
Croissant   3,75
Chocolate chip cookie 3,75
Handfruit   3,75
Diner van Bar Kantoor Vraag naar  
    meer informatie

MEETING PAKKETTEN
- Prijzen vanaf



Het restaurant en terras van Bar 
Kantoor kunnen exclusief worden 
afgehuurd voor jouw evenement. We 
zullen een op maat gemaakte offerte 
opstellen voor elke aanvraag, waarin 
we de volgende punten meenemen:

Omzetgarantie (afhankelijk van 
groepsgrootte en seizoen).
Tot maximaal 300 personen

Venue fee     1550,-

Event management  350,-
(verplicht)

Bar afkoop (Hollandse bar) 11,-
(per persoon per uur)

Toilet medewerker, per uur 50,-
(verplicht bij feest vanaf 80 pax)  

EXCLUSIEVE AFHUUR 
BAR KANTOOR

- (Prijzen excl. btw)



EVENT MENU’S

MENU 1 MENU 2MENU 3

COFFEE MEETING PAKKET:
Per persoon 22.50

Onbeperkt barista koffie & thee
Water - kraan/bruis
Bananenbrood of gemengde 
bittergarnituur

COMPLETE DAG PAKKET:
Per persoon 42.50

Onbeperkt barista koffie & thee
Water - kraan/bruis
Bananenbrood in de ochtend
Om te delen: 2 sandwiches, soep en 
salade per persoon 
Gemengd bittergarnituur in de 
middag

EXTRA’S - VOEG DIT TOE AAN JE 
PAKKET
Smoothie   7.50
Croissant   3,75
Chocolate chip cookie 3,75
Handfruit   3,75
Diner van Bar Kantoor Vraag naar  
    meer informatie

3-Gangen 45,00
Voor-Hoofd-Na

4-Gangen 55,00
Voor-Tussen-Hoofd-Na

Burrata, beetroot salmorejo, feta 
cream & roasted beetroot

Asparagus, romesco sauce & 
Parmesan

Crispy pork belly Lindenhoff, 
okonomiyaki, & pumpkin cream
OR
Sea bream, pea cream, antiboise & 
beurre blanc

Brownie, chocolate mousse & 
caramel

3-Gangen 50,00
Voor-Hoofd-Na

4-Gangen 60,00
Voor-Tussen-Hoofd-Na

Burrata, marinated tomato, cinna-
mon, basil & strawberry 

Gnocchi, pea cream, spinach, Parme-
san & pine nuts

Duck breast, sweet potato baharat 
compote & calamansi cream
OR
Kabeljauw, hokkaido pumpkin 
puree, samphire & Parmesan

Brownie, chocolate mousse & cara-
mel

3-Gangen 43,00
Voor-Hoofd-Na

4-Gangen 53,00
Voor-Tussen-Hoofd-Na

Black bean salad, tomato vinaigrette 
& avocado 

Watermelon tataki, wasabi mayo & 
quinoa crumble

Millefeuille of celeriac, sabayon of 
kombu-lemon & shiitake

Brownie, peanut & vanilla ice cream

MENU 2 
   Meat no need

MENU 3
  Meat no need

MENU 1
      Vega(n)

3-Gangen 45,-
Voor-Hoofd-Na

4-Gangen 55,-
Voor-Tussen-Hoofd-Na

Burrata, bieten salmorejo, fetacrème 
& geroosterde bieten

Asperges, romesco saus & 
parmezaan

Krokant buikspek Lindenhoff, 
okonomiyaki, & pompoencrème
OF
Dorade, erwtencrème, antiboise & 
beurre blanc

Brownie, chocolademousse & 
karamel

3-Gangen 50,-
Voor-Hoofd-Na

4-Gangen 60,-
Voor-Tussen-Hoofd-Na

Burrata, gemarineerde tomaat, 
kaneel, basilicum & aardbei 

Gnocchi, erwtencrème, spinazie, 
parmezaan & pijnboompitten

Eendenborst, zoete aardappel 
baharat compote & calamansi crème
OF
Kabeljauw, hokkaido pompoenpuree, 
zeekraal & Parmezaan

Brownie, chocolademousse & 
karamel

3-Gangen 43,-
Voor-Hoofd-Na

4-Gangen 53,-
Voor-Tussen-Hoofd-Na

Zwarte bonensalade, tomatenvinai-
grette & avocado 

Watermeloen tataki, wasabimayo & 
quinoa crumble

Millefeuille van knolselderij, sabayon 
van kombu-citroen & shiitake

Brownie, pinda & vanille ijs

We werken me met een vast menu per gezelschap. Graag ontvangen wij tijdig, één week voorafgaand aan het event de menukeuze.
Een wissel van gerechten tussen de menus is mogelijk. Er wordt dan met de hoogste menuprijs gerekend.

Te allen tijde zullen wij rekening houden eventuele allergieën en dieetwensen.
Deze ook graag uiterlijk één week van tevoren te communiceren. Hartelijk dank – de Chef.



EVENT MENU’S

Het restaurant en terras van Bar 
Kantoor kunnen exclusief worden 
afgehuurd voor jouw evenement. We 
zullen een op maat gemaakte offerte 
opstellen voor elke aanvraag, waarin 
we de volgende punten meenemen:

Omzetgarantie (afhankelijk van 
groepsgrootte en seizoen).
Tot maximaal 300 personen

Venue fee     1550,-

Event management  350,-
(verplicht)

Bar afkoop (Hollandse bar) 11,-
(per persoon per uur)

Toilet medewerker, per uur 50,-
(verplicht bij feest vanaf 80 pax)  

WALKING DINNER MENU BORRELHAPPEN

HARTIG

Gazpacho from pineapple and jalapeno 7,00
Gazpacho from melon and cucumber    7,00
Burnt leek, vegan feta mousse & blood orange 
gel 7,00
Burrata, marinated tomato, cinnamon & basil 
8,00
Gnocchi, broccoli & gorgonzola   8,00
Caesar salad bites, little gem, anchovies, 
parmesan 8.50
Green asparagus, almonds & hollandaise 9,00
Sea bream green peas puree antiboise 10,00 
Pork belly with whiskey glaze & pumpkin 
12,00 

ZOET

Brownie, chocolate mousse & caramel  
            7,-
Frambozen semifreddo & pistachio 
crumble              7,-

3-Gangen 45,00
Voor-Hoofd-Na

4-Gangen 55,00
Voor-Tussen-Hoofd-Na

Burrata, beetroot salmorejo, feta 
cream & roasted beetroot

Asparagus, romesco sauce & 
Parmesan

Crispy pork belly Lindenhoff, 
okonomiyaki, & pumpkin cream
OR
Sea bream, pea cream, antiboise & 
beurre blanc

Brownie, chocolate mousse & 
caramel

EVENT MENU’S

WALKING DINNER MENU BORRELHAPPEN

HARTIG PRIJZEN PER STUK

Draadjesvlees  ‘bitterballen’      2,-
Oesterzwam ‘bitterballen’’              2,-
Kaaskroketjes    2,-

PRIJZEN PER PORTIE

Gemarineerde olijven     5,-
Gemengde noten   5.50
Labneh spread, pistache dressing, 
olijven & pita      9.50
Paprika muhammara, granaatappel, 
walnoten & pita (v)             10,-
Feta kaas, tomaat-paprika 
spread & pita          10,-
Kaas selectie van
Fromagerie Kef     14.50
Loaded frietjes & varkensstoof        12.50
Charcuterie            14.50

Buikspek, whiskyglazuur & 
pompoen 12,-

Zeebrasem, groene erwtenpuree & 
antiboise 10,-

Groene asperges, amandelen &  
hollandaise 9,-

Caesar salade hapjes, little gem,
ansjovis & parmezaan                    8.50

Gnocchi, broccoli & gorgonzola       8,-

Burrata, gemarineerde tomaat, 
kaneel & basilicum    8,-

Gebrande prei, vegan fetamousse & 
bloedsinaasappelgel     7,-

Gazpacho van meloen en
komkommer    7,-

Gazpacho van ananas en jalapeno       7,-

ZOET

Brownie, chocolademousse & 
karamel   7,-
Frambozen semifreddo & 
pistache crumble          7,-



De kosten voor huur van meubilair en 
techniek buiten ons standaard aanbod
worden nader overeengekomen.

Presentatietechniek inclusief

Audio set-up   125,-

DJ Gear    375,-

MATERIAAL & 
ONDERSTEUNING

Lorem ipsum



Voor meer informatie kunt u contact opnemen met ons 
event management team

T: +31 6 27 46 59 31
M: events@conscioushotels.com

Brochure versie mei 2024 - onder voorbehoud van prijswijzigingen

Voor meer informatie kunt u contact opnemen met ons 
event management team

T: +31 6 27 46 59 31
M: events@conscioushotels.com


